
SUGGESTIONS D’HIVER 
 

ENTRÉES 

Huître Fine de Claire à la pièce,     4.-/pc 
vinaigrette aux échalotes, pain de seigle au beurre salé  
Austern "Fines Claire" Schalotten-Vinaigrette,  
Roggenbrot mit gesalzener Butter 

 
 

Soupe de courge au nuage de lait de la Gruyère  14.- 
Kürbissuppe mit Milchwolke 

 
 

Croûte feuilletée d’escargots de Vallorbe aux poireaux  18.-   
et jambon de la Borne (15 min.) 
Blätterteigkruste mit Schnecken von Vallorbe mit Lauch und geräuchtem 
Beinschinken 

 
 

Thon rouge snacké, fraîcheur de clémentines,   23.-  
radis colorés 
Halbgegarter roter Thunfisch, Clementinen-Vinaigrette, bunte Radieschen 

 
Foie gras mi-cuit au chutney de poires à Botzi,    27.- 
pousses de saladine, brioche toastée 
Entenleber-Terrine halbgegart mit Büschelibirnen-Chutney,  
Salatsprossen, getoastete Brioche 
 

PLATS 

Cocotte de moules de bouchot marinières,    24.- 
pommes frites du terroir       
Marinierte Mies-Muscheln, Pommes Frites aus der Region    

 
 

Souris d’agneau à la fribourgeoise,     38.- 
pommes mousseline, poire à Botzi et carottes fanes glacées 
Lammhaxe Freiburger Art, Kartoffelpüree, Büschelibirnen  
und glasierte Karotten      

 
 

Travers de porc laqué de notre région,    33.- 
méli-mélo de bok choy shiitaké, pommes quartier au paprika   
Lackierte Schweinsrippchen aus der Region, Pak Choi mit Shiitakepilzen, Paprika-
Kartoffeln 
 
 



Magret de canard à l’orange, navets boule d’or et carottes 39.- 
Entenbrust an Orangensauce mit Rüben und Karotten

 
 

Raviolis farcis aux topinambours à la crème truffée,   28.- 
feuilles d’épinards crus et copeaux de parmesan  
Mit Topinambur gefüllte Ravioli an Trüffelcreme, rohe Spinatsprossen und 
Parmesanspäne   
 

Plats végétariens 

 
 

DESSERTS 

Crème légère au thym citron sur palet breton,    14.- 
buchettes meringuées  
Leichte Zitronen-Thymian-Creme auf Sablé-Biskuit, Meringues-Stängeli

 
 

Mille-feuille de pâte filo aux poires caramélisées,   14.- 
crème Chiboust vanillée et praliné cacahuète  
Phyllo-Teig Schnitte mit karamellisierten Birnen, leichte Vanillecreme und 
Erdnusspraline

 
 

Finger marron-cassis, biscuit moelleux au cacao  14.- 
Delice von Kastanie mit schwarzer Johannisbeer  
und luftigem Kakaobiskuit 

 

 

 


